\llé'é Oenoferm® Freddo F3

Chladnomilné kvasinky na vyrobu svieZich bielych vin s ovocnou aromatikou

Popis vyrobku:

Oenoferm® Freddo F3 je kmen kvasiniek Saccharomyces cerevisiae var. Bayanus tolerantny na nizke teploty. Tieto
kvasinky su vhodné pre vyrobu vin ovocného asviezeho charakteru. Vo vinach prevladaju odrodové arémy
s citrusovymi nuansami. Povolené podla aktualnych zakonov a predpisov platnych v ramci EU. Cistota a kvalita su
overené Specializovanymi laboratdériami.

Teplota kvasenia Je moznd od 10° C
Odporucana teplota pri kvaseni 13-17° C
Aréma - Podporuje typickost odrody
- Citrusové tony (citrén, grapefruit), zelené jablko
Charakteristika - Stabilizacia kyselin (mbze obmedzovat jabl¢no-mlieénu fermentaciu)

- Kvasna kinetika: velmi vysoka fermentacna sila

- Silny killer faktor (zabijanie konkurenénych kvasiniek)
- Slabd tvorba peny

- Sklon ku tvorbe sirky: vemi nizky

- Poziadavky na vyZivu: nizke

Odportcané odrody - Rizling rynska a vlassky, Burgundské (Rulandské) biele, Chardonnay, Sauvignon, Tramin,
Silvan, Veltlinske zelené, Miiller Thurgau, Kerner,
Tip - Moiné pouzit pri sekundarnom kvaseni privyrobe sektov

- Je moziné pouzit pri opatovnom rozbehnuti zastaveného kvasenia

F3-Erbsloh proces vyroby kvasiniek - Fit for Fermentation

Osvedcené a uzndvané Erbsloh- Oenoferm® kmene kvasiniek:.boli vo vyrobe kvasiniek procesom F3 esSte posilnené. Pre rast a
regeneraciu kvasiniek je nové médium bohaté na'vitaminy a minerdlne latky. To su vSetko potrebné latky v procese fazy
rozmnoZovania na ziskanie optimalnej hustoty kvasiniek, v.stresovych situaciach a aj vo faze konecného kvasenia. Aréma vina je
potom charakteristicka pre odrodu a Cista.

Davkovanie: 20-30 g/hl
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V rehydratacnom postupe je zmysluplné pouZit biologicky kvasinkovy aktivator VitaDrive® vrovnakom mnoiZstve ako je
mnozstvo kvasiniek s cielom posilnit kvasinky v ranom Stadiu ich Zivota. V zavislosti od vyZivovej situacie mustov a rmutov
odporuéame pouizit kvasinkovej vyZivy z druhov Vitamon® alebo VitaFerm®.

Skladovanie: v chlade a suchu. OkamZite opatovne uzavrite otvorené balenia a do 2 - 3 dni spotrebuijte.

V SR zastupuje ERBSLOH Geisenheim Getranketechnologie GmbH & Co. KG
Unimpex Bratislava s.r.o.

Horné Predmestie 3,
900 21 Svaty Jur E R B s L H
t.¢.: 02/4497 1481, 4497 1280

www.unimpex-bratislava.com; info@unimpex-bratislava.com

Nas navod na pouZitie vyrobku a nase doporucenie k oSetreniu su zaloZzené na momentédlnom stave nasich skusenosti. Pre to, Ze nam vo vacsine pripadov nie je
znamy predchadzajlci sposob oSetrenia , a touto neznalostou by mohlo prist k nespravnej aplikacii vyrobku pri spracovani / alebo oSetreni /, su tieto
doporucenia iba vSeobecnej povahy a sluzia ako rada uZivatelovi. Bez zvldstneho pisomného prehldsenia z nasej strany, ktoré by sa tykalo konkrétneho
problému, nemaju tieto véeobecné pokyny Ziadnu pravnu zdvdznost ani zaruku. V3etky informacie zodpovedaju sti¢asnym pravnym predpisom EU.
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