Schéma vyroby - Ovocneé vina

Fermentacia rmutov (so supkou a duzinou)

a, jahoda, Cucoriedka, kiwi, trnka, e

ie, ribezl'a, Ceresna, visi

Fazy spracovania

Pripravok

Odporiacané davkovanie

Vstupna ’ b Ovocie

Surovina .

Mletie/ Sirenie Pyrosulfit alebo 5 g/100 kg alebo
Drvenie VinProtect 10 g/100 kg

Priprava pred
fermentaciou

Aplikacia enzymov

Cervené a tmavé ovocie

Fructozym® Color alebo
Fructozym® P

5 - 30 mL/100 kg alebo
5 - 20 mL/100 kg

Zelené a zIté ovocie

Distizym® FM alebo
Fructozym® P

20-50 mL/100 kg alebo
5 -20 mL/100 kg

Antioxidanty/
Stabilizacia farby

Cervené a tmavé ovocie
Tannivin® SR

5-10 g/100 kg

Zelené a zIté ovocie
Tannivin® Galléol

2 - 5g/100 kg

Uprava pH a dokyslenie
ovocia s nizkou hladinou
kyselin

Boerovin - k.mlie¢na
Kyselina citrénova
Kyselina jabl¢na
Kyselina vinna

Podla obsahu kyselin v
muste. Bud' jednotlivo,
alebo mix kyselin

Dosladenie/Docukrenie

Sachardza, alebo
Dextroza, alebo
Zahusteny must

Podla obsahu cukru v
muste.

Aplikéacia vyzivy

Vitamon® Combi, alebo
Vitamon® Liquid

Ceresne, jahody,

cierne ribezle, kiwi,
egrese

30 - 50 g/100 L alebo
120 - 400 mL/100 L

Priebezné davkovanie
pocas fermentacie.

VitaFerm® Ultra F3

Tazko fermentovatelné
ovocie, ako su
Cucoriedky a trnky

40 - 100 g/100 L
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Fermentacia

Rehydratécia

VitaDrive® F3

Kvasinky:VitaDrive® 1:1

Lahko fermentovatelhé
ovocie, ako su ceresne,
jahody, Cierne ribezle

20 - 25 °C

Oenoferm® X-treme
alebo Oenoferm® X-thiol

15 - 25 g/100 L

Tazko fermentovatelné
ovocie, ako su ¢ucoriedky a
trnky

Oenoferm® Freddo

20 - 35 g/100 L

Uvolnenie arém viazanych
na cukry

Trenolin® Bouquet PLUS

5-15mL/100 L

Stocenie po skonceni
fermentacie

Sirenie

Pyrosulfit alebo
Solution Sulfureuse P15

10 - 15 g/100 L alebo
33 -50 mL/100 L




Cirenie:
odstranenie
zakalov, koloidov
a bielkovin

Filtracia

Skladovanie/
Zrenie

Naprava chyb a vad
vo vinach

Pomocné a stabiliza¢né
pripravky pred
flasovanim

Ostra filtracia fjii

Fl'asovanie
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Klasické cirenie

Veganske Cirenie

Filtracia na plachietkovych,

alebo kremelinovych filtroch
Kontrola hladiny volnhej SO2

a dosirenie

Podpora Struktury vin,
Zrenie s drevom

Odstranenie sirkovych tonov

Odfarbenie vin
Odstranenie zapachov
Dokyslenie

Odkyslenie
Odstranenie horkych latok
Antioxidant

Antioxidant, stabilizacia
farby a harmonizacia vin

Stabilizacia farby

a krystalickych zakalov
Stabilizacia krystalickych
zakalov

Stabilizacia proti
rozkvaseniu

Doskova, alebo Cross-Flow
filtracia

Skontrolujte hladinu volhej
S02 a pripadne dosirte

VinoGel® CF, alebo
Hausenpaste
Klar-Sol Super®

NaCalit® PORE-TEC
FloraClair®

Tannivin® Galléol
NaCalit® PORE-TEC

VarioFluxx®, alebo
CelluFluxx®,

Pyrosulfit alebo
Solution Sulfureuse P15%*

Zelené a ZIté ovocie
e.Bois® Macaron, alebo
e.Bois® Sorbet
Cervené a tmavé ovocie
e.Bois® Muffins, alebo
e.Bois® Opéra, alebo
e.Bois® Réglissa
Kupzit®

Granucol® FA
Granucol® GE

Boerovin - k.mlie¢na
Kyselina citrénova
Kyselina jabl¢na
Kyselina vinna
Neoanticid

SensoVin®, alebo
LittoFresh® Sense,

e.Ascorbic

Cervené a tmavé ovocie

50 - 200 mL/100 L

1:1 s VinoGel CF
1:4 s Hausenpaste
50 - 200 g/100 L

10 - 40 g/100 L
2-5g/100 L

50 - 200 g/100 L

Podla technickych listov

Nastavte hladinu volhej
S0O2 na 30-40 mg/L

50 - 300 g/100 L
2 - 8 tyzdnov

50 - 500 g/100 L
3 - 8 tyzdov
5-50g/100 L
10 - 100 g/100 L
10 - 150 g/100 L

Podla obsahu kyselin vo
vine. Bud' jednotlivo,
alebo mix kyselin

Podla technického listu
a obsahu kyselin vo vine

5-50g/100 L

2-10g/100L

Tannivin® Finesse, alebo/ 5 - 10 g/100 L

Tannivin® Amarena,
Zelené a zIté ovocie
Tannivin® Galléol, alebo
Tannivin® Amalfi

Stabiverek
MetaVin Opti, alebo

MetaGum

Sorbol

Pyrosulfit alebo
Solution Sulfureuse P15

Aplikacie a davky pripravkov treba prisp6sobit prislusnej legislative

V SR zastupuje ERBSLOH Geisenheim GmbH
Unimpex Bratislava s.r.o.

N Horné Predmestie 3, 900 21 Svaty Jur
LLI:29 www.vinarskepotreby.sk

info@unimpex-bratislava.com

2-5g/100 L

50 - 150 mL/100 L
10 g/100 L

27 g/100 L

Nastavte hladinu volhej
S0O2 na 40-50 mg/L

ERBSLOH

Progress is our future
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