\llé'é LittoFresh® Sense

Rastlinny praskovy pripravok pésobiaci na harmonizdciu vin v oblasti horkych ténov v chuti

Popis vyrobku:

LittoFresh® Sense selektivne odstranfiuje fenolové zlozky, ktoré su zodpovedné za adstringentné ahorké toény.
Odstranenim tychto latok sa prejavia pozitivne senzorické vlastnosti vina prave ktoré si maskované za horkymi
prichutami. Senzoricka kvalita vina tak ziska na vyraznosti. LittoFresh® Sense taktiez odstrani jemné neziaduce pachy
vo voni. Celkova adsorbcia nedistdt ma velmi maly vplyv na odrodovu voniu vina. LittoFresh® Sense je mozné poufit aj
pri zakladnom C¢ireni vina, v tzv. Dvoj kombinacii s bentonitom (Nacalit),

LittoFresh® Sense sa sklada z rastlinnych proteinov, bentonitu a kremicitanov a je lahko suspendovatelny.
LittoFresh® Sense neobsahuje kazein a nepodlieha podmienkam na oznacovanie o alergénoch.

Vhodné na vyrobu veganskych vin.

Produkt je v stlade s nariadenim Eurdpskej komisie ¢. 934/2019.

Cistota a kvalita st overené $pecializovanymi laboratériami.

Davkovanie a aplikacia:

V zavislosti od zamyslaného Ucinku sa odporuca urcit pozadované mnozstvo pripravku LittoFresh® Sense pomocou
predbe?ného testu. Ciriaci U¢inok zavisi od pH, teploty a zakaluhapoja, ktory sa ma odetrit.

Orientacné hodnoty ddvkovania:

Ucel poutzitia Davka
Jemné doladenie chuti a uvolnenie arémy 5-10g/100 L
Harmonizacia chuti a odstranenie malych chyb vo voni 10-20g/100 L
Odstranenie horkych fenolovych zloziek 20-30g/100 L
Maximalna povolena davka 100 g/100 L

Suspenzia sa pripravuje rozmiesanim v 10-nasobnom mnozstve vody (najlepsie vlaznej) bez hrudiek, necha sa napucat
3 az 6 hodin a potom sa prida priamo k vinu a pomaly a dokladne sa premiesa v celom objeme vina. Oddelenie vina od
kalov sa potom musi vykonat do 3 dni.

Zakladné Cirenie: LittoFresh® Sense: je mozné pouzit v tzv. Dvoj kombindcii s bentonitom (Nacalit), kedy sa v jednom
kroku odstrania‘horké a hrubé chutové vady a zaroveri sa vino zbavuje bielkovin bentonitom. V tomto procese sa
LittoFresh® Sense aplikuje ako prvy, dékladne sa premiesa vo vine a za 20-30 minut sa aplikuje bentonit (Nacalit) a vino
sa opat dokladne premiesa. Oddelenie vina od kalov potom robi po 7-14 drioch.

Skladovanie: Skladovat na suchom mieste bez zapachov. Otvorené balenia po odobrati materialu ihned uzavriet.
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Nas navod na pouZitie vyrobku a nase doporucenie k oSetreniu su zaloZzené na momentédlnom stave nasich skusenosti. Pre to, Ze nam vo vacsine pripadov nie je
znamy predchdadzajuci spdsob osetrenia, a touto neznalostou by mohlo prist k nespravnej aplikacii vyrobku pri spracovani / alebo osetreni /, st tieto doporuéenia
iba vSeobecnej povahy a sluzia ako rada uzivatelovi. Bez zvlastneho pisomného prehlasenia z nasej strany, ktoré by sa tykalo konkrétneho problému, nemaju tieto
vieobecné pokyny Ziadnu pravnu zavaznost ani zaruku. Vsetky informacie zodpovedaju sti¢asnym pravnym predpisom EU.
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