\l]é'é Bi-Start® Vitale SK11

Baktérie jablcno-mliecneho kvasenia pre Cervené a biele vina

Popis vyrobku:

Bi-Start ®Vitale SK11 je vysoko koncentrovand Startovacia kultira pre priame spustenie jalbéno-mliecnej
fermentdcie v cervenom a bielom vine, susena za zmrazeného stavu. Tento kmen bol starostlivo vybrany aizolovany
zo samovolnych fermentacnych kmenov Oenococcus oeni pochadzajucich z medzinarodne znameho wvinarskeho
regionu. Bi-Start Vitale SK11 bol uspesne testovany za extrémnych podmienok. Povolené podla aktualnych zékonov a
predpisov platnych v rdmci EU. Cistota a kvalita st overené $pecializovanymi laboratériami.

Vyhody - Jabléno-mlie¢na fermentacia eliminuje neprimerane ostré mnozstvo kyselin a zlepsuje Struktdru vin.
Vina su komplexné, gulaté a harmonické.

- Kmen nevyraba histamin (biogénny amin) z histidinu a nepatrné mnozstvo prchavych kyselin.

- Vina po ukonceni jabléno-mlie¢nej fermentdcie maju zvySend mikrobiologicku stabilitu.

- Vina po ukonceni jabl¢no-mlie¢nej fermentacie maju nizsie ndroky na SO2.

- Kmen je velmi robustny, vykazuje vysoku rychlost‘mnozenia, zvySenu vitalitu. V dosledku tychto
parametrov je vhodny pre vykondavanie bezpecnej a rychlej degradacie kyseliny jabl¢nej aj pri
nizkych hodnotach pH, nizkych pivni¢nych teplotach, aj pri vysokej koncentracii alkoholu a SO2. A
preto je vhodny na vykonavanie jabléno-mlie¢nej fermentacie v tazkych podmienkach.

pouZitia:

Aplikdcia - Volna SO2 vo vine: max 15 mg/I. Idedlne Ziadna SO2. Celkova SO2 : maximalne 50-60 mg/|

a pouiitie: - Optimalne pH vina: 3,0 a viac.

- Teplotavina>16°C.

- Tolerancia na alkohol: max 15,5 %.

- Prili$ vysoky obsah CO2 vo vine' méze brzdit jabléno-mlie¢nu fermentaciu. V tom pripade je vhodne
CO2 odstranit Setrnym premieSanim.

- Zdravé jemné kaly po kvasniciach'maju priaznivy ucinok na JMF. Pridanie vyZivy Bi-Start® Nutri zlepsi
priebeh jabl¢no-mliecnej fermentacie.

- Koncentracia novej Startovacej kulttry Bi-Start ®Vitale SK11 je vel'mi vysokd = 1 x 1011 CFU/g.

- Obsah balenia pre 10 hl.aplikujte do 0,2 I a 50 hl aplikujte do 1 L pitnej vody o teplote cca. 20°C,
pockajte 15.minut, premiesajte. Potom sa pridd do vina a premiesa sa. Kmeri moze byt pridany aj
priamo, bez rehydratacie. Bi-Start ®Vitale SK11 je vhodny pre simultanne ockovanie, ale aj pre
klasicktraplikaciuss vinnymi kvasinkami.

Skladovanie: Maximalne + 4 °C = 24 mesiacov (ideélne je skladovanie v mraznicke). Kratkodobé mierne ohriatie
pocas prepravy nema vplyv naaktivitu.

V SR zastupuje ERBSLOH Geisenheim Getranketechnologie GmbH & Co. KG
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Nas navod na pouZitie vyrobku a nase doporucenie k oSetreniu su zaloZzené na momentédlnom stave nasich skusenosti. Pre to, Ze nam vo vacsine pripadov nie je
znamy predchadzajlci spdsob oSetrenia , a touto neznalostou by mohlo prist k nespravnej aplikacii vyrobku pri spracovani / alebo oSetreni /, su tieto
doporucenia iba vSeobecnej povahy a sluzia ako rada uZivatelovi. Bez zvlastneho pisomného prehlasenia z nasej strany, ktoré by sa tykalo konkrétneho
problému, nemaju tieto véeobecné pokyny Ziadnu pravnu zdvaznost ani zaruku. Vietky informacie zodpovedaju si¢asnym pravnym predpisom EU.
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