Schéma vyroby biele a ruzové vina ERBSLTH

Fazy spracovania Ucel pouzitia Pripravok Odporicané davkovanie | Poznamka
Zamedzenie oxidacie a Pyrosiri¢itan draselny, alebo 5-10g/100 Kg Nesypat’!, )
Hrozno NeZiadlcej mikroflory Rozpustit vo vode a postupne pridavat na hrozno
Aplikacia: potas mletia Alebo VinProtect® 10 - 20 g/100 Kg pocas mietia.
e | ZvySenie vylisnosti a vytazku Trenolin® SuperPLUS DF 5-10 mi/100 Kg Rozriedit a postupne pridavat na hrozno pocas
Q::‘. délezitych a aromatickych latok [Alebo IIR LN a0 2 - 3ml/100 Kg mletia. Nechat pdsobit 2-4 hodiny a potom
lisovat.
Lisovanie [T
=)
Dokyalenlie ) _ Kyselina vinna, alebo Podvl’a obsahu kyselin v Iba ak je to potrebné
OSetrenie mustu (pre Ciste a zdravé kvasenie) Boerovin kyselina mlie¢na muste
Aplikacia: do &erstvo Odstranenie horkych latok, Mostgelatine CF, alebo: 50 - 200 ml/100 L Praskové pripravky rozpustit vo vode. Dokladne
\;ylisovaného mutu ktoAré zhc?féujt_j kvalitu vina a OenoPur®, alebo: 30 - 100 g/100 L rozmiesat v celom objeme mustu.
"~ | spbsobuju oxidaciu LittoFresh® Most _veo:n2 |30 - 100 g/100 L Potom:
| Odstranenie bielkovin, zvySkov | Seporit® PORE-TEC, alebo: |50 - 250 g/100 L Praskové pripravky rozpustit vo vode a nechat
\ postrekov a podpora napucat 4-6 hodin. Ddkladne rozmiesat v celom
¥ | sedimentécie mustu CarboTec GE pri poskodenom |50 - 250 g/100 L objeme mustu.
| e | hrozne
Odkalovanie mustu Po cca 6-24 hodinach oddelit ¢isty must od kalov. Kazdu ¢ast spracovat samostatne.
Priprava pred Dosladenie/docukrenie Cukor, alebo zahusteny must | Podla cukornatosti mustu | Iba ak je to potrebné
fermentaciou Zabezpedit vyZivu pre kvasinky |VitaFerm® Ultra, alebo 20 - 40 g/100 L Dokladne rozmiesat v celom objeme mustu.
Aplikécia: odkaleny mugt na zlepsSenie kvasenia. VitaFerm® Base
Vyber spravnej kvasinky Z kolekcie kvasiniek 20 - 30 g/100 L Podla ndvodu spravne rehydratovat.
Oenoferm, vybrat jeden druh
Fermentacia podla odrody hrozna
Aplikacia: muét Rehydratéacia (zlepsenie vitality |VitaDrive® ProArom OenoFerm®: Spolo¢né rozmieSanie pri priprave zakvasu.
kvasiniek, lepsie kvasenie) VitaDrive® ProArom 1:1
Odstrénenie bielkovin, a podpora | FermoBent® PORE-TEC 50 - 200 g/100 L 2-3 den kvasenia. Napucat a vyliat do mustu.
o ) o cffermentécie Nemiesat.
HIILU Doplnit spotrebované Ziviny Vitamon® Combi, alebo 30 - 50 g/100 L alebo Priebezné davkovanie pocas fermentécie.
pre kvasinky Vitamon® Liquid 120 - 400 mL/100 L
& Podpora zvyraznenia arémy Trenolin® Bouquet PLUS 5-10mil/100 L Posledna tretina/zaver fermentécie
Sirenie Pyrosulfit, alebo Zasirit mladé vino na
Stoéenie po skonéeni Solution Sulfureuse P15 Cg%nec;thBZO - 40 mg/L
feljrr,\e'ntaaelv , ] Tannivin® Galléol, alebo 2-5g/100L Spolu so sirenim. Antioxidant
Aplikacia: do stacaného o
S ; . | Antioxidanty — —— — q
mladého vina = Tannivin® Grape 2-5g/100 L Spolu so sirenim. Antioxidant+plnost

Dodrzujte ndvody k jednotlivym pripravkom. Pre to, Ze ndm vo vaésine pripadov nie je zndmy predchadzajlci spdsob oSetrenia , a touto neznalostou by mohlo prist k nespravnej aplikacii vyrobku pri
spracovani / alebo oSetreni /, su tieto doporucenia iba vSeobecnej povahy a slizia ako rada uzivatelovi. Bez zvlastneho pisomného prehlasenia z nasej strany, ktoré by sa tykalo konkrétneho
problému, nemaju tieto véeobecné pokyny Ziadnu pravnu zavéznost ani zaruku.



Fazy spracovania

Zakladné cirenie vin
Aplikacia: mladé vino
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Uéel pouzitia

Trojkombinacia

Podporit &irenie vina.
Odstranenie horkych latok.
Odstranenie termolabilnych
bielkovin.

Pripravok
VinoGel, alebo

Odporucané davkovanie
50 - 200 ml/100 L

Hausenpaste

50 - 200 ml/100 L

Poznamka

Aplikovat priamo do vina a zabezpedit
dokladné premiesanie v celom objeme
vina. Potom za 30 mindt:

Klar-Sol Super

1:1 k VinoGel-u

1:4 k Hausenpaste

Aplikovat priamo do vina a zabezpecit
dokladné premiesanie v celom objeme
vina. Potom za 30 minat:

NaCalit® PORE-TEC

50 - 200 g/100 L

Rozpustit vo vode a nechat napucat
6-12 hodin. Dokladne rozmiesat v
celom objeme vina.

Po 7-14 drioch vino stodit. Odporicame urobit skiisku na bielkoviny. Pravidelne kontrolovat obsah volnej SO2. Obsah SO2

by nemal klesnut pod 30 mg/L.

Zakladné cirenie vin
Aplikacia: mladé vino
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Alebo:

Dvojkombinacia
Podporit &irenie vina.
Odstranenie horkych latok.
Odstranenie termolabilnych
bielkovin.

SensoVin®, alebo

10 - 50 g/100 L

HarmoVin®, alebo

10 - 50 g/100 L

LittoFresh® Sense /&

10 - 50 g/100 L

Praskové pripravky rozpustit vo vode.
Dékladne rozmie$at v celom objeme vina.

Potom za 30 minut:

NacCalit® PORE-TEC

50 - 200 g/100 L

Rozpustit vo vode a nechat napudat
6-12 hodin. Dékladne rozmiesat v
celom objeme vina.

Po 7-14 drioch vino stocit. Odportuc¢ame urobit skiisku na bielkoviny. Pravidelne kontrolovat obsah volnej SO2. Obsah SO2

by nemal klesnut pod 30 mg/L.

Naprava chyb a vad

vo vinach
Aplikacia: vino
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Dokyslenie (pre optimalny
zdravotny stav vina, senzorické
vlastnosti)

Kyselina vinna, alebo
Boerovin kyselina mlie¢na

Podla obsahu kyselin vo vine

Rozpustit/rozriedit v menSom objeme
vina. Potom dékladne premiedat v celom
objeme vina.

Odkyslenie Kalinat® 67 g/hl, odkyslenie o 1g/I

Sirka Kupzit® 10 -50g/100 L Rozpustit/rozriedit v mensom objeme

Horkd chut SensoVin®, HarmoVin®, 10 - 50 g/100 L vody. Potom dbkladne premie$at v celom
LittoFresh® Sense, objeme vina. Stocit/odfiltrovat za 2-3

Oxidacia Erbsléh PVPP 10 - 50 g/100 L dni. Pripravky je mozné pouzit aj v jednej

NeZiadlce pachy

Granucol® GE

10 - 50 g/100 L

Vysoka farba - odfarbenie

Granucol® FA

10 - 50 g/100 L

aplikacii s rozostupom 30 minut.
Viac info: podla technickych listov

Pomocné a
stabilizacné pripravky
pred flaSovanim
Aplikacia: vino
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Antioxidant,
podpora plnosti tela vin

Svieze, ovocné vina 2-5g/100L
Tannivin® Amalfi, alebo
Korenisté a vyzreté vina 2-5g/100L

Tannivin® Grape

Rozpustit v mensom objeme vody.
Potom ddkladne premiesat v celom
objeme vina.

Podpora stability voci krystalickym
zakalom

Stabiverek®, SweetGum
Senso® U

50 - 150 ml/100 L
100 - 300 mI/100 L

Krystalicka stabilizacia

MetaVin® Opti, MetaGum®
VinoStab®

10 g/100 L
80 - 150 ml/100 L

Rozpustit/rozriedit v mendom objeme
vody/vina. Potom dékladne premiesat
v celom objeme vina.

Na Slovensku zastupuje ERBSLOH Geisenheim GmbH:

Unimpex Bratislava s.r.o.

Horné Predmestie 3, 900 21 Svaty Jur
www.vinarskepotreby.sk
info@unimpex-bratislava.com

ERBSLOH

Progress is our future
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