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Zmes celuldzy a kazeinu pre jemné odstrdanenie taninov a polyfenolov

Popis vyrobku:

Vinpur® Special je charakterizovany jemnym a selektivnym efektom mlie¢neho kazeinu. Vinpur® Special tvori makroporéznu,
lahko rozpustnu suspenziu, ktorej zakladom je vysoko ucinna zlozka: mlieCny kazein. Mliecny kazein nemeni charakterové
vlastnosti vina, ale ma vyrazné ucinky na zlepsenie farby, voni a chuti vina. Tieto pozitivne zmeny dajd vasSmu vinu optimalny
charakter a lesk. Nedozreté hrozno, ale i neSetrné vinarske technoldgie sp6sobuju uvolnenie trieslovin, ktoré sa v’ hotovom vine
tazko odstranuju a negativny je senzoricky vnem hlavne pri dlhodobom naflasovanom vine. Vina obsahujice horké latky su
konzumentom odmietané. Vinpur® Special umoznuje efektivne odstranit tieto horké latky aj v ne¢irenom vine a podporuje
i naslednu filtraciu, kedy sa vina stavaju ovela lahSie filtrovatelnymi.

Vyhody pripravku Vinpur® Special:
- Nema negativny uc¢inok na extrakt a aromatické latky
- Odstranovanie pichlavych zapachov pri zvySenych prchavych kyselinach
- Adsorpcia latok zvysujucich spotrebu SO2
- Zanedbatelnd strata Cerveného farbiva pri oSetreni ¢ervenych vin
- Odstrafiovanie polyfenolov, trieslovin a katechinov ktoré maju negativny senzoricky vplyv na vino

Produkt je v stlade s nariadenim Eurépskej komisie ¢. 934/2019. Cistota(a kvalita si overené $pecializovanymi laboratdriami.

Davkovanie a aplikacia:

V zavislosti od zamy$laného Gcinku sa odporuéa uréit pozadované mnoistvo pomocou predbeiného testu. Ciriaci G¢inok zavisi od
pH, teploty a zakalu ndpoja, ktory sa ma osetrit.

Odporucané poutzitie pripravku Vinpur® Special je predovsetkym na harmonizaciu vina, najma ako konecné uhladenie vina pred
flaSovanim. VSeobecné davkovanie je 5 - 60 g /100.| v zévislosti od predbeznej skusky a ciela Gcinku. V pripade potreby si mozné
vysSie ddvky bez rizika straty arémy a farby. Aplikujte Vinpur® Special priamo do vina za intenzivheho mieSania, tj bez
predchadzajldceho rozpustenia. Premiesavanie musi byt intenzivne po dobu priblizne 20 - 30 minut, aby sa Vinpur® Special mohol
dobre rozptylit v celom objeme vina. Nechajte usadit 2 - 3 hodiny, potom znovu premiesajte. Zrazenina sa nechd cez noc
sedimentovat a Cire vino sa oddeli stoéenim alebo filtraciou maximalne do 2-3 dni.

Skladovanie: Skladovat na suchom mieste bez zdpachov. Otvorené balenia po odobrati materialu ihned uzavriet.
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Nasnavod na pouZitie vyrobku a nase doporucenie k oSetreniu su zaloZzené na momentédlnom stave nasich skusenosti. Pre to, Ze nam vo vacsine pripadov nie je
znamy predchadzajlci spésob osetrenia, a touto neznalostou by mohlo prist k nespravnej aplikacii vyrobku pri spracovani / alebo oSetreni /, su tieto doporucenia
iba vSeobecnej povahy a sluZia ako rada uZivatelovi. Bez zvlastneho pisomného prehldsenia z nasej strany, ktoré by sa tykalo konkrétneho problému, nemaju tieto
vdeobecné pokyny Ziadnu pravnu zavaznost ani zaruku. Vetky informacie zodpovedaju si¢asnym pravnym predpisom EU.
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