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MaloStop F

Ochrana pred neZiaducou jabléno-mliecnou fermentdciou

Popis vyrobku:

MaloStop F je Cista kyselina fumarovd E 297, ktora sa pouziva na zabranenie ¢innosti baktérii mlie€neho kvasenia,
najma rodu Oenococcus. Pouziva sa v tichych, alebo Sumivych vinach. Kyselina fumarovd ma inhibicny Gcinok na
baktérie vo forme prenikania cez bunkovd membranu baktérii mliecneho kvasenia a znizuje intraceluldarne pH v
cytoplazme a tym zabranuje rastu buniek.

Kyselina fumarova sa Uspesne pouziva ako antibakteridlne ¢inidlo v potravinach. V' zasade.sa mdzZe pouZit na
mikrobiologickl ochranu pri vyrobe vina, najma s cielom zniZit hladinu SO2. Je potrebné poznamenat, Ze ak sa kyselina
fumarova pouzije pred, alebo pocas alkoholovej fermentdcie, kvasinky ju premenia na kyselinu jablénd. PouZitie sa
preto odporuca az po ukonceni alkoholovej fermentacie.

Povolené podla nariadenia komisie EU &.ES 934/2019. PouZivatel musi skontrolovat silad s miestnymi predpismi.
Laboratdrne testované na Cistotu a kvalitu.

Davkovanie a aplikacia:

Preventivna davka MaloStop F na zastavenie mikrobiologickej aktivity.je zvy¢ajne 30-60 g/100 I. Ak vino uzZ prechdadza
jabléno-mlie¢nou fermentéciou, odporuidéa sa davka 60 g/100 | na zastavenie baktérii jabléno-mlie¢neho kvasenia.

Kvoli obmedzenej rozpustnosti kyseliny fumarovej (vo vode, vine) sa odporuca, aby sa MaloStop F pred pridanim do
osetrovaného vina Uplne rozpustil v menSom mnozstve vina, a az tento roztok sa aplikoval do celého objemu vina. Na
rozpustenie kazdych 5 g MaloStop F, budete potrebovat 1 liter vina. AZ po dokladnom rozpusteni MaloStop F, aplikujte
roztok do celého objemu vina a dokladne premiesajte cely objem vina s roztokom. Pri oSetrovani mensich objemov
vina, je mozné potrebnu davku MaloStop F pridat aj dokladnym zamieSanim priamo do nadrZe. Teplota vina pri
rozpustani a aplikacii by nemala byt nizsia ako 12.°C. Pri vyrobe sektu sa odporuca odstupriované davkovanie, aby sa
minimalizovalo riziko spontdnnej. jabl¢no-mlie¢nej fermentacie ako v zdkladnom vine, tak aj po sekundarnej
fermentdcii.

PouZitie MaloStop F vedie k zniZzeniu hodnoty pH (aZ 0 0,2) a k zvyseniu obsahu kyselin (aZ do 0,9 g/1) vo vine v zavislosti
od vysky aplikovanej davky. Tym je i zvySena mikrobiologicka stabilita vin. To tieZ zabrafiuje moZnému vyzrdzaniu
polyfenolov a tak chrani farbu a komplexnost vin.

Skladovanie: V chlade a suchu. OkamZite opatovne uzavrite otvorené balenia.

V SR zastupuje ERBSLOH Geisenheim Getranketechnologie GmbH & Co. KG
Unimpex Bratislava s.r.o.

Horné Predmestie 3,
900 21 Svéty Jur E R B s L H
t.C.: 02/4497 1481, 4497 1280

Www.unimpex-bratislava.com; info@unimpex-bratislava.com

Nas navod na poutzitie vyrobku a nase doporucenie k oSetreniu st zaloZzené na momentéalnom stave nasich skisenosti. Pre to, Ze nam vo vacsine pripadov nie je
znadmy predchdadzajuci spdsob osetrenia , a touto neznalostou by mohlo prist k nespravnej aplikacii vyrobku pri spracovani / alebo osetreni /, st tieto doporucenia
iba vSeobecnej povahy a sluzia ako rada uzivatelovi. Bez zvlastneho pisomného prehlasenia z nasej strany, ktoré by sa tykalo konkrétneho problému, nemaju tieto
vieobecné pokyny Ziadnu pravnu zavaznost ani zaruku. Vetky informacie zodpovedaju si¢asnym pravnym predpisom EU.
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