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NÁVOD NA POSIELANIE VZORIEK DO LABORATÓRIA 

 
Fľaše na vzorky: 

- Ideálne je posielať vzorky v plastových fľašiach. Ideálne je používať nové, čisté fľašky. 
- Ak vzorku posielate v použitej fľaške (napríklad po minerálke, inom nápoji), fľašu dôkladne umyte čistou 

vodou a nechajte vodu odtiecť z fľaše. Zvyšky hlavne po sladených nápojoch môžu ovplyvniť výsledok analýzy.  
- Označte dôkladne fľašu názvom vzorky. Ešte pred naplnením vzorkou. Buď štítkom, alebo nezmazateľnou 

fixkou.  
- Originálne nafľašované vína posielajte v originál obale.  
- Neposielajte kvasiace mušty-burčiaky. 

 
Odber vzorky: 

- Najprv odpustite trochu vína z kohútika na nádobe. Ak naberáte vzorku hadičkou, heverom, tiež je potrebné 
trochou vína prepláchnuť hadičku a hever.  

- Dajte trochu vína do fľaše a týmto vínom prepláchnite vnútro fľaše – fľaša tak bude zbavená zvyškov vody 
a analýza bude presnejšia.  

- Naplňte fľašu vínom. Snažte sa šetrne plniť fľašu bez prevzdušňovania vína.  
- Fľašu vždy naplňte do plna. Ak nie je plná, plastovú fľašu stlačte aby sa víno dostalo až po uzáver, potom ju 

zavrite. Dôležité je aby vo fľaši nebol vzduch. 

 
Požadovaný objem vzorky vína na analýzy: 

- Podľa zvolených analýz a ich počtu, treba zaslať dostatočný objem vína.  
- Ak sa z jednej vzorky bude robiť viac analýz, treba spočítať tieto analýzy a požadované objemy na analýzy.  
- Na nasledovnej strane nájdete tabuľku s požadovanými objemami k analýzam. 

 
Dokumentácia 

- Stiahnite si dokument: Objednávka rozboru a vytlačte tento dokument. 
- Vyplňte v dokumente Vaše údaje. Dôležité sú: Meno zákazníka, kontaktné údaje a podpis. 
- Takto vyplnený dokument priložte k vzorke (vzorkám). 

 
Doručenie vzoriek 

- Vzorky pošlite, alebo doručte na našu adresu, ktorá je hore v hlavičke. 
- Vzorky môžete doručiť aj osobne počas otváracích hodín našej predajne. 

 
Výsledky: 

- Protokoly s výsledkami posielame e-mailom na Vami uvedenú e-mailovú adresu. 
- Tlačené protokoly poštou posielame za poplatok podľa cenníka.  

 
Platba za analýzy: 

- Platba sa robí až po vykonaní analýz formou elektronickej faktúry.  

 
Iné informácie: 

- Ak máte akékoľvek otázky, kontaktujte nás na telefónnom čísle, alebo e-maile ktoré sú uvedené hore 
v hlavičke.  
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Druh rozboru  

Stanovenie obsahu SO2 voľného (jodometricky – OIV) * Akreditované 200 ml 

Stanovenie obsahu SO2 voľ. po odpočte k. askorbovej (jodometricky – OIV),*Akreditované 300 ml 

Stanovenie obsahu SO2 celkového (jodometricky – OIV)* Akreditované 200 ml (ak sa bude robiť aj analýza voľnej 
SO2, stačí 1x 2 dcl) 

Alkohol (skutočný – destilačne – OIV) * Akreditované 150 ml 

Winescan automatický analyzátor: vždy stačí iba 1x 150 ml, aj keď bude viac analýz z jednej vzorky, *Neakreditované 

Komplet Winescan (alkohol, cukry - glukóza/fruktóza, prchavé kyseliny, celkové kyseliny, pH,  
kyselina mliečna, jablčná a vínna) , *Neakreditované                                                   

150 ml 

Alkohol ( hodnota – Winescan),   *Neakreditované 150 ml 

Cukry (hodnota glukóza+fruktóza – Winescan)  *Neakreditované 150 ml 

Celkové kyseliny (hodnota Winescan) *Neakreditované 150 ml 

Organické kyseliny (hodnota Winescan) *Neakreditované 150 ml 

Prchavé kyseliny (hodnota Winescan) *Neakreditované 150 ml 

Určenie pH,  (hodnota Winescan) *Neakreditované 150 ml 

Celkové kyseliny, prchavé kyseliny, organické kyseliny (kyselina jablčná, kyselina mliečna, 
kyselina vínna),  hodnota Winescan *Neakreditované 

150 ml 

Alkohol (skutočný – destilačne OIV) * Akreditované 150 ml 

Celkové kyseliny (titračne - OIV) * Akreditované 100 ml 

Cukry (glukóza/fruktóza/sacharóza enzymaticky podľa OIV), * Akreditované 100 ml 

Prchavé kyseliny (titráciou po destilácii-OIV), * Akreditované 100 ml 

Pretlak CO2 * Akreditované Originál uzavretá fľaša 

Relatívna hustota (frekvenčným oscilátorom – OIV), * Akreditované 100 ml 

Stanovenie obsahu bezcukorného extraktu, výpočet * Akreditované 500 ml 

Stanovenie obsahu celkového extraktu, výpočet * Akreditované 500 ml 

Stanovenie kyseliny sorbovej  * Akreditované 150 ml 

Chemická analýza tichého vína na účely certifikácie * Akreditované Originál uzavretá fľaša, alebo 750 ml 

Chemická analýza vína s pretlakom CO2 na účely certifikácie * Akreditované Originál uzavretá fľaša, alebo 750 ml 

Chemická analýza tokajského vína na účely certifikácie * Akreditované Originál uzavretá fľaša, alebo 750 ml 

Bielkovinová stabilita (tepelný test), určenie dávky bentonitu *Neakreditované                                                    200 ml 

Stanovenie kryštalickej stability, *Neakreditované 100 ml 

Stanovenie polyfenolov   *Neakreditované 100 ml 

Stanovenie asimilovateľného dusíka  *Neakreditované 100 ml 

Histamín vo vine *Neakreditované 100 ml 

Malolaktická fermentácia (organické kyseliny, pH, SO2 voľný) * Akreditované+*Neakreditované 300 ml 

Senzorické posúdenie vína 300 ml 

Rozbor pred fľašovaním (SO2 voľný, celkové kyseliny, alkohol, zvyškový cukor,  
tepelný test, test kryštalickej stability) * Akreditované+*Neakreditované 

750 ml 

Predfermentačná analýza muštu (celkové kyseliny, pH, redukujúce cukry, asimiľovateľný dusík)                
*Neakreditované 

300 ml 

 

 
 


