YF-101 Queen of hearts (British style ale)

Skutec¢na anglicka ddma, jedna z nejprestiznéjSich v Londyné. Obvykle zdrzenliva,
ale s kazdym dotekem ve Vas probudi ohen a vasen. Je smrsti drbd, je nestal3, ale
okouzli Vas jinymi kvalitami.

Kvasinky podobné britskému buldogu, které tolik nesedimentuji. To jim umozni
hlubsi prokvaseni, které generuje méné diacetylu. Jejich esterovy profil je podobny
profilu buldogového bratra. Jsou vynikajici volbou pro anglické typy piv.

Stupen prokvaseni: 72-76%
Optimalni teplota kvaseni: 17-22 °C
Sedimentace: nizka — stfedni

Tolerance vici alkoholu: 10 % ABV

YF-102 British bulldog (Ringwood style ale)

Gentleman(v spolecnik — Zadny pravy Brit bez néj nedokaze Zit. Odméni Vasi
pohostinnost svou vérnosti, vielosti a poslusnosti.

Jedny z nejlepsSich kvasinek anglického typu s vysokym teplotnim profilem.
Nevyzaduiji filtraci a skvéle sedimentuji, coz napomaha zisku vyssiho obsahu cukru
a sladké sladové chuti. Generuji vysokou hladinu diacetylu. Doporucuji se pro
vétsinu svrchné kvasenych anglickych piv.

Stupen prokvaseni: 68-72%
Optimalni teplota kvaseni: 18-23 °C
Sedimentace: vysoka

Tolerance vUci alkoholu: 10 % ABV

YF-103 Steamprunk (London style ale)

Tajuplny stin mihajici se v londynské mize neni pro bojacné! Misi se v ném
vzpurnost pankace a elegance gentlemana. Jeho horko sladkost se nam mize
ztratit z dohledu, ale nikdy nezmizi z nasich mysli.

Tento kmen vyjimené kombinuje sladové i chmelové profily a stava se tak skvélou
volbou pro New England IPA. Kvasinky vytvafi chutové silné ovocné estery pomoci
premény geraniolu ve chmelu na terpeny.

Stupen prokvaseni: 71-75%
Optimalni teplota kvaseni: 18-23 °C
Sedimentace: vysoka

Tolerance vici alkoholu: 10 % ABV



YF-104 Terrier (Yorkshire style ale)

STF Ovcacky pes —instinktivni a spolehlivy —ten, ktery bude mit pod kontrolou vSechny
chuté. Ackoliv je ze stejného chovu jako bulldog, je tézké je zaménit.
Uprednostiiuje karamelové hnéda pole. Sdm nese jejich svézi a Cistou vuni.

Tyto yorkshirské kvasnice jsou specidlnim typem kvasinek, které jsou zcela odlisné
od jinych anglickych kvasinek. Kvaseni generuje estery a probihd vice
karamelizovanym zplisobem. Pravé to z nich cinni specidlni a oblibeny druh
kvasinek s dobrou sedimentaci.

Stupen prokvaseni: 67-71%
Optimalni teplota kvaseni: 18-22 °C
Sedimentace: vysoka

Tolerance vici alkoholu: 9 % ABV

YF-105 Haggis (Scottish style ale)

Haggis je skotsky tfinohy Highlander. Z(istava vérny skotskym koreniim — je pfisny,
efektivni a za kazdou cenu Setfivy. Netrapi se zpracovanim veskerého sladu nebo
vyrobou vy$siho mnoZstvi esterd, nez je nutné.

Pravé skotské kvasnice, idedlni pro piva skotského typu. Maiji silny sladovy fiz.
Kvasnice se snadno sedimentuji, vysledkem je jasné Ciré pivo. Ma vyssi a silnéjsi
esterovy profil pfi fermentaci pfi vyssich teplotach. K dispozici v Siroké Skale

teplotnich profilQ.

Stupen prokvaseni: 69-73%
Optimalni teplota kvaseni: 13-23 °C
Sedimentace: vysoka

Tolerance vUci alkoholu: 12 % ABV

YF-106 Redshamrock (Irish style ale)

NejuzZasnéjsi irska zrzka. Svym jemnym tancem na chutovych poharcich svede
kazdého. Doprejte ji chlad a chladem se Vam odvdéci — zahtejte ji a otevie Vam
svou sladkou povahu.

Tyto kvasnice doporucujeme pro piva typu Guinness, ale velmi dobfe funguji
v pivech typu Red Ale. Fermentace pfi nizké teploté poskytne suché pivo s nizkym
obsahem esteru. KvasSeni pfi vyssich teplotach (> 18 °C) zaruci ovocnou
a komplexni chut s vy$$im obsahem esteru.

Stupen prokvaseni: 71-75%
Optimalni teplota kvaseni: 17-22 °C
Sedimentace: stredni

Tolerance vUci alkoholu: 12 % ABV



YF-107 McGyver (American style ale)

Hrdina kazdodenniho Zivota, ktery je pfipraven do akce za jakychkoliv podminek.
Vse, co kolem sebe najde, proméni ve zdanlivé matouci, ale v kone¢ném dulsledku
dokonalé a jasné. Zadné pivo neodola.

Je vhodny pro vSechny typy IPA. Pfi pouziti idealnich teplot na svrchni kvaseni je
vysledkem prijemné suché kvaseni. Ma zakaleny vzhled kvili pomalé sedimentaci.
Chut je velmi jemna a ovocna. Je charakteristickd jemnym esterovym profilem.

Stupen prokvaseni: 73-77%
Optimalni teplota kvaseni: 15-22 °C
Sedimentace: nizka — stfedni

Tolerance vici alkoholu: 11 % ABV

YF-108 Jawohl! (German style ale)

Nejvérnéjsi soudruh vyzbrojeny némeckou presnosti. Nejvyssi kvalitu zarudi i pfi

Druhé nejlepsi kvasinky pro kvaseni piv.

Lze ho pouzit na kazdé pivo, nejvice se hodi pro typ Kolsch. Je podobny na
McGyver, ale vice se dokaze pfizplUsobit na chladnéjsi podminky. Ma nizky diacetyl
a nizky esterovy charakter. Kvaseni pfi vysSich teplotdch poskytne jemnou

ovocnou chut.

Stupen prokvaseni: 73-77%
Optimalni teplota kvaseni: 13-20 °C
Sedimentace: nizka

Tolerance vuci alkoholu: 11 % ABV

YF-109 Caskaway (Cask, ESB style ale)

Dabel sedmi mof¥i, obvykle kon&i na dné&, aby znovu a znovu povstal. Nem(ze
odolat volani more. Je odhodlany dodat svétu zaZitek z karamelu. K Zivotu
potfebuje svobodu, Cerstvy vzduch a teplé slunce.

Je idealni volbou pro Cask a ESB piva. Snadno sedimentuje, coZ pivu dodava silnou
chut sladu a karamelu. Je potieba si dat pozor na vysoky obsah diacetylu, ktery je
vysledkem nizkého stupné prokvaseni.

Stupen prokvaseni: 67-71%
Optimalni teplota kvaseni: 18-22 °C
Sedimentace: vysoka

Tolerance vUci alkoholu: 9 % ABV



YF-201 St. Colibate (Belgian style ale)

V chladnych stinech ponurého klastera si tento belgicky mnich miZe udrzet svou
viru pouze diky sile, ziskané ze svych asketickych zplsobu. Tato sila mu pomaha
obohatit jakykoliv chmel.

Je idedIni volbou pro silnd belgickad piva a quadruple typy. Pomalu sedimentuje
a kvasi v suché pivo, které v sobé zachovava sladové aroma. Nejlépe pracuje pfi
vysSich teplotach.

Stupen prokvaseni: 74-78%
Optimalni teplota kvaseni: 18-26 °C
Sedimentace: nizka

Tolerance vici alkoholu: 12 % ABV

YF-202 Priest D'vel (Belgian style ale)

Vzorny opat, pfedstaveny belgického klastera. VEdomosti nasbirané ¢asem z néj
¢inni nejen mistra modliteb, ale i pivovarnictvi. Nejen Ze je straZzcem sudd, ale také
vasnivym konzumentem. Jeho vyrazna postava je inspiraci vyrazné chuti.

Vazeny clen rodiny belgickych kvasinek. Doporucéeno pro slabsi piva s plnym télem,
jako napft. duvelska piva. Ma skvéle vyvazeny sladovy a alkoholovy profil. Kvasnice
pfi vysSich teplotach vytvareji pfijemné ovocné estery.

Stupen prokvaseni: 73-77%
Optimalni teplota kvaseni: 18-24 °C
Sedimentace: stredni

Tolerance vuci alkoholu: 12 % ABV

YF-203 Father Tibi (Belgian style ale)

Otec Tibi — zrcadlo spole¢nosti: Pije pivo, zatimco kdZze nesmysly! VyuZzivd
zkuSenosti, které nasbiral na dlouhych pouti spolu s odkazem po belgickych
sladcich. Tento odkaz $ifi mezi véficimi.

Klasicka belgicka kvasinka. Udrzuje ovocné a korenité estery v rovnovaze — zadny
z nich neni dominantni, ale oba jsou pfitomny. Ve srovnani s jinymi belgickymi
odrtidami se tento typ velmi snadno usazuje a vytvati tak velmi ciré pivo.

Stupen prokvaseni: 72-76%
Optimalni teplota kvaseni: 18-24 °C
Sedimentace: vysoka

Tolerance vici alkoholu: 12 % ABV



YF-204 Priest D'vill (Belgian style ale)

Bez ohledu na to, jak moc se ho belgicti bratfi snazili udrzet ve svém sklepég, jeden
ze sedmi sluzebnik( temnoty strasi evropské pivovary jako duch. Jeho duse, unikla
z podsvéti, je temna jako eben. Prochazi se po pivnicich a ve vSech probouzi
obZerstvi.

Belgické kvasinky s vyvazenym vysokym fenolovym a esterovym profilem.
Dlsledkem silného a suchého kvaseni je vysoka tolerance k alkoholu. Vhodné pro
¢tyrndsobna a hnéda piva, idedlni pro netradi¢ni Stout.

Stupen prokvaseni: 74-78%
Optimalni teplota kvaseni: 20-26 °C
Sedimentace: nizka — stfedni

Tolerance vuci alkoholu: 12 % ABV

YF-205 Holy Célibate (Belgian style ale)

Podivnost klastera. Hvézdny knéz pfistupuje s velkym uspéchem k sboru
novatorskym zplsobem. Jeho povznasejici kdzani vyvolava ve viech dusich radost
a lasku k bliznimu.

Dalsi ¢len rodiny belgickych kvasnic. Idealni pro dubbel nebo tripel piva. Je velmi
odlisny od ostatnich belgickych kvasinek ve vytvarenych esterech a ma tedy uplné
jinou chut. Vyznacuje se vyvazenymi ovocnymi estery a fenoly.

Stupen prokvaseni: 74-78%
Optimalni teplota kvaseni: 18-23 °C
Sedimentace: stfedni

Tolerance vuci alkoholu: 11 % ABV

YF-206 Double Agent (Belgian wild)

Pokud vas nudi tradi¢ni obilné alkoholy, Double Agent je feSenim vasSeho
problému. Nic neni nemozné, at uz je to belgicky klaster nebo zapraseny salén na
Divokém zapadé. Kdyz se podivate pod jeho drsnou ulitu, tak uvidite, Ze uvnitf je
mily, kdyZz ma ¢as se uvolnit.

Kmen, ktery je chybné identifikovany jako Brettanomyces, vytvari estery ananasu
a manga a zaroven je mirné nakysly, takZe perfektné funguje jak pro belgicka piva,
tak pro americké chmelové bomby. Dodava kazdému pivu s ovocnymi tény zajimavy Smrnc.

Stupen prokvaseni: 80-85%
Optimalni teplota kvaseni: 21-30 °C
Sedimentace: nizka

Tolerance vici alkoholu: 12 % ABV



YF-207 Wit'n a minute (Witbeer ale)

Kdysi davno, v dalekém opatstvi — pravé kdyz jste si mysleli, Ze nastala hegemonie
pramérnych kvasinek, prinesl distojny belgicky mnich novou nadéji do galaxie
milovnikd alkoholu. Bezpochyby ho provazela Sila.

IdedlIni volba pro piva Witbeer. Kmen podobny belgickym kvasinkam. Produkuje
malé mnoiZstvi esteru, ale ma vysoké mnoiZstvi pikantnich fenold v koneéném
produktu. Ma pridmérnou sedimentaci a ma suché kvaseni.

Stupen prokvaseni: 72-76%
Optimalni teplota kvaseni: 16-23 °C
Sedimentace: stfedni

Tolerance vici alkoholu: 11 % ABV

YF-208 Priest Passion (Belgian saison style ale)

Nékterym pokusenim se dd odolat, ale toto neni ten pripad. Priest Passion je
horska draha pozitkarstvi — chvili vybusnad, chvili klidna.

Je to nekonzistentni druh kvasinek, které se pomalu rozjizdi, pak se zaseknou
a znovu se spusti aZ pri vyssi teploté. Pivo vykazuje vlastnosti citrust, paprik
a ovoce. Vysledkem je sucha fermentace. Piva vyrobena z téchto kvasnic maji
v letnich vedrech zaruceny uspéch.

Stupen prokvaseni: 76-80%
Optimalni teplota kvaseni: 21-35 °C
Sedimentace: nizka

Tolerance vici alkoholu: 12 % ABV

YF-301 Pils'ing them softly (Pils style lager)

Skuteény misiona¥, kterému koluje pivo v Zilach. Ke svym obétem pfistupuje klidné
a soustfedéné. Lehce odstrani vSechny pochybnosti. KdyzZ si jeho obét uvédomi,
s kym ma tu Cest, je pro ni uz pozdé — je uchvacena duchem obili.

Klasické ceské lezakové kvasnice doporucené pro vyrobu piv plzenského typu.
Mirné sladovy s pfijemnym esterovym profilem. Kvasi pfi nizkych teplotach,
zasadné mezi 7-12 °C, ale mlzZeme s nim pracovat i mezi 18-20°C. Na zavér se
doporucuje diacetylovy odpocinek.

Stupen prokvaseni: 73-77%
Optimalni teplota kvaseni: 7-20 °C
Sedimentace: nizka — stfedni

Tolerance vici alkoholu: 9 % ABV



YF-302 Californithologist (California-common style lager)

Jeho superhrdinské jméno je BatYeast, zastupce dvou tfid. Kombinuje to nejlepsi
ze savcl a ptakd. Pokud v Kalifornii vypukne sucho, mlzete se na néj vidy
spolehnout, je to zachrance chudych a tvlrce svéta bez sirand.

Nejlepsi volba pro lezaky typu California Common nebo Steambeer. Lezak, ktery
kvasi pri teploté ALEov, idedlni stav je 18 °C. Nedoporucuje se pro fermentaci pfi
nizkych teplotdch. Prijemné Ciré pivo se sladovou chuti.

Stupen prokvaseni: 67-71%
Optimalni teplota kvaseni: 14-20 °C
Sedimentace: vysoka

Tolerance vici alkoholu: 9 % ABV

YF-303 Yeastoberfest (German style lager)

Kazdy fijen se Mnichov zahali do zvuki a svétel. DZzbany se vyprazdni a drindly se
toci a todi ve sladové sladkosti, kterd vas nuti zirat v izasu. Co dalsiho byste mohli
potiebovat...

Klasicky lezak kvasnicovy ,aus Deutschland”. Vyrabi sladovéjsi a odvaznéjsi pivo
nez Ceskd plzen. Pfi kvaseni ve vysSich teplotach produkuje vysoké hladiny
sificitan(i, proto se doporucuje pouzivat jej pouze pfi nizsi teploté. Doporuceno
hlavné pro lezaky typu Oktoberfest.

Stupen prokvaseni: 73-77%
Optimalni teplota kvaseni: 7-14 °C
Sedimentace: nizka — stredni

Tolerance vici alkoholu: 9 % ABV

YF-304 Bockster (Bock style lager)

Skutecné zvite se silnym a odolnym imunitnim systémem preferujici chladna
mista. Zivi se véim, co pfiroda poskytuje, a promériuje to ve véemozné lahtdky pro
fajnSmekry.

Jeden z nejsilnéjsich lezackych kvasnic. Doporucuje se hlavné pro piva typu Bock.
Ma vyssi toleranci alkoholu neZ vétSina lezackych kvasnic. Navzdory vysokému
prokvaseni ma stale sladovou dochut. Doporucuje se zvysit teplotu pro odbourani

diacetylu.

Stupen prokvaseni: 70-74%
Optimalni teplota kvaseni: 8-13 °C
Sedimentace: stfedni

Tolerance vici alkoholu: 12 % ABV



YF-401 Mr. Weizen (American style wheat)

Opravdovy americky obchodnik, ktery v kazdém nenapadné odhali milovnika
pSenice. Nebude prosazovat svlij produkt, protoZze nemusi — stravite s nim jen
chvili a uvédomite si, Ze je to vSe, co jste kdy chtéli!

Neni to silnd psSenice, ale ma vSe potrebné pro pseni¢na piva. Tento kmen se

doporucuje zejména pro piva se studenym chmelenim. Pfijemné hladky,
zanechdvd za sebou hedvabny chutovy profil. Ma mékky esterovy profil.
Doporuceno pro piva s relativné vysokym obsahem psenice.

Stupen prokvaseni: 74-79%
Optimalni teplota kvaseni: 14-23 °C
Sedimentace: nizka

Tolerance vici alkoholu: 10 % ABV

YF-402 Herr Weizen (German style wheat)

Némecky pekar vyrabéjici tekuty chléb. Lakava viné jeho produktu je citit na mile
daleko. Herr Wizen je precizni Némec, kterému nevadi vyhrnout si rukavy a pouzit
mouku jako mali¥ uZije barev.

Klasické pseni¢né pivni kvasnice. Nejoblibenéjsi némecké pseni¢né kvasnice pro
prava piva Hefeweizen. Prijemné silné v esterech, s vini banant a hrebicku. Profil

esteru lze zménit zménou teploty.
Stupen prokvaseni: 73-77%
Optimalni teplota kvaseni: 18-24 °C
Sedimentace: nizka

Tolerance vuci alkoholu: 10 % ABV

YF-501 Kingster (Saison style ale)

Kral esterl, kvasinka krdlG! Stejné jako Aqua regia dokaze roztavit cokoli, mlze
tato kvasinka zakvasit cokoli. Produktem jeho prace je tento novy chutovy zazitek,
diky kterému si budete prat, aby jeho vlada nikdy neskondila. At Zije kral!

Pravé saison kvasnice, které snadno kvasi za vSech podminek. Vytvafi suché
kvaseni a mdji nizkou sedimentaci. Zvyrazniuje chut a ucinek pouZitych koreni
a aromat. Vytvafi estery, které zadné jiné kvasinky nedokdazou. To je divod, proc
jsou piva saison specidlni.

Stupen prokvaseni: 77-83%
Optimalni teplota kvaseni: 18-25 °C
Sedimentace: nizka

Tolerance vici alkoholu: 12 % ABV



YF-502 Farmster (Belgian and saison style ale)

To se stavd, kdyZz moc statni a cirkevni jedno jsou. Tvrda prdce citrusové estery
pfinesla a raz se desatkem stala.

Farmster je skuteénd kvasinkova specialita. Je na puUli cesty mezi belgickymi
a saisonovymi kvasinkami. Nejlepsi vysledky dosahuji pfi kvaseni ve vysokych
teplotach. Zanechavd za sebou belgické aroma sfenolem a vini po kofeni
a citrusech. Perfektni volba pro farmarské a sezénni piva.

Stupen prokvaseni: 74-79%
Optimalni teplota kvaseni: 21-29 °C
Sedimentace: stfedni

Tolerance vici alkoholu: 12 % ABV

YF-503 Hotspur Viking (Norwegian farmhouse style ale)

Nékdo to rad horké! Tato severni kvétina zboZnuje horko. KdyZ se vSichni ostatni
poti, omotdva si kolem prstu jakykoliv slad svou ovocnou magii a nechava za sebou
svou podmanivou vini.

Farmhouse je pivni kvasnice norského plvodu. PFi pouZiti v teploté 40 °C nevytvaii
drazdivé oleje ani nepfijemné. Je charakterizovdna tény citrusové a pomerancové
klry, ktera se pfi zvyseni teploty méni v broskev. Doporucuje se pro sladky, ktefi
dosud nemaji Zddnou metodu fizeného kvaseni.

Stupen prokvaseni: 78-83%
Optimalni teplota kvaseni: 21-38 °C
Sedimentace: vysoka

Tolerance vuci alkoholu: 10 % ABV

YF-666 Yeastman (Barleywine style)

Dalsi superhrdina, ktery mlze dovést pivni revoluci k vitézstvi! Pouze Yeastman
dokaze proménit pozemské slady ve skupinu super vojakd, ktera si podmani
kazdou chutovou buriku.

Anglické kvasinky, které jsou schopny fermentovat az do 25 % ABV. Doporuceno
pro vareni silnych piv. Perfektni volba pro piva stylu Barleywine. Alkohol obecné
zastavi kvaseni na 12-16 %, ale za zvlastnich okolnosti se to mulze byt 25 %.
S nizkym obsahem sladu midzeme dosahnout pfijemného anglického piva.

Stupen prokvaseni: 80-100%
Optimalni teplota kvaseni: 18-20 °C
Sedimentace: stfedni

Tolerance vici alkoholu: 25 % ABV



YF-999 Sourprise (lacto)

Cena za kyselost laktdézy! Nahle vas toto zdbavné odhaleni ovladlo, okamzité si
uvédomite kyselou pravdu: tohle je vtip, ktery na vas hraje vas stary pfitel
laktobacil. Pfijemné, osvézujici, neodmyslitelna soucast letni atmosféry. Je to dar
nebo prokleti? Je to na tobé, priteli!

Lactobacillus Brevis, jak jeho nazev napovida, neni pivni kvasnice. Vyznacuje se
vysokou toleranci vici kyselindm a mUze také produkovat vysoké hladiny kyselin,
které pivu propuUjcuji prijemné kysely charakter. Pro zpomaleni fermentace a zlep$eni Zivotaschopnosti
bakterii se doporucuje nizsi obsah chmele (<10 IBU).

Stupen prokvaseni: N/A
Optimalni teplota kvaseni: 15-35 °C
Sedimentace: N/A

Tolerance vici alkoholu: N/A



