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Oznaéeni vyrobku:
Popis vyrobku:

SloZeni:

Alergologické informace:

Specifikace

Suseny sladovy vytaiek - extra svétly

suseny sladovy vytazek je ziskany ususenim zahusténého sladového vytazku na
specidlnim susdrenském zafizeni; zahustény sladovy vytazek je ziskdn rmutovanim
je¢nych sladd v pitné vodé a po scezeni je zahustén v odparce.

Jeéné slady (98 %), pitnd voda.

Vyrobek neobsahuje pfidand aditiva, konzervaéni latky, barviva ani aroma.
Poutzité suroviny nebyly geneticky modifikovdny. Vyrobek nebyl ozdren.
Vytazek je uréen pro potravindriské zpracovdani nebo k pfimému konzumu.

¢. | Alergennislozka (dle EU ¢.: 1169/2011) Vyrobe.k Mozna k.rlzova
obsahuje kontaminace
1 | Obiloviny obsahujici lepek ANO ANO
2 | Korysi a vyrobky z nich ne ne
3 | Vejce a vyrobky z nich ne ne
4 | Ryby a vyrobky z nich ne ne
5 Jadra podzemnice olejné (arasidy) a
; . ne ne
vyrobky z nich
6 | Sojové boby a vyrobky z nich ne ne
7 | MIéko a vyrobky z ngj (vCetné laktdzy) ne ne
8 | Skofdpkové plody a vyrobky z nich ne ne
9 | Celer a vyrobky z ng§j ne ne
10 | Hor€ice a vyrobky z ni ne ne
11 | Sezamovd semena a vyrobky z nich ne ne
12 SO, assificitany v koncentracich vyssich nez ne ne
10 mg/kg nebo 10 mg/l, vyjddreno jako SO,
13 | VICibob (luping) a vyrobky z négj ne ne
14 | Mékkysi a vyrobky z nich ne ne
I. Organoleptické vlastnosti: dle internich norem a predpisu:
barva: Zlutohnédd; lehce karamelovd
viné: typicky sladovd, medova, Cistd bez cizich pachd;
chut: typicky sladovd, sladkd, lehce karamelovd, Cistd bez cizich prichuti;

konzistence: sypky materidl, velmi jemné viockovity;

Vyzivové Udaje na 100 g:
Energetick& hodnota: 1590 kJ / 380 kcal
Tuky <01g
- z toho nasycené mastné kyseliny <0,1g
Sacharidy 899
- z toho cukry /09
Bilkoviny 6,19
Sul 0,03g
Orientaéni objemovd hmotnost 0,7 kg/I
Susina min. (95-98) %
Barva' 10-30 EBC
VIdknina <1,009/100 g
pH (5,0-5,8)
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Na 0,460 mg/100 g
Diastatick&d mohutnost nediastaticky

"barva vytazku prirozené kolis¢

Pb max. 0,20 mg/kg

Cd max. 0,10 mg/kg

Aflatoxin B, max. 2 ug/kg. suma aflatoxin® ... max. 4 ug/kg
Ochratoxin A max. 3 ug/kg

Produkt splfiuje pozadavky Nafizeni ES &. 396/2005 v platném znéni o max. limitech rezidui pesticidd. Po
strdnce maximdaliniho limitu kontaminujicich Idtek odpovidd vyrobek poZzadavkdm Nafizeni ES 1881/2006 v
platném znéni. Sladovy vytazek byl vyroben v souladu se Zdkonem ¢&. 110/1997 Sb. v platném znéni,
narizenim Evropského parlamentu a Rady ES &. 852/2004 v platném znéni a vnitfni normou PN 1/95.Vyrobce
md vytvoren systém dohledatelnosti pouzitych surovin.

lll. Mikrobiologické vlastnosti:

Celkovy pocet mikroorganismu méné nez 10*/g

Koliformni bakterie méné nez 10%/g
Kvasinky méné nez 10%/g
Plisné méné nez 10%/g

Vyrobek odpovidd pozadavkim na zdravotni nezdvadnost dle Nafizeni Komise (ES) €. 1441/2007 v platném
Znéni.

Vyrobek je vyroben v souladu s CSN 56 6680 a platnou Eeskou a evropskou legislativou.

IV. Zpusob baleni: Prohlasujeme, Ze viechny obaly pouzivané k baleni sladového vytazku spliuji pozadavky

platnych pravnich predpist CR a EU, kterymi jsou stanoveny pozadavky na materidly, které pfichdzeji do
kontaktu s potravinami.

e pap. pytel s LDPE viozkou

(uzavren lepenim a tepelnym svdrem) 25KG az 24 ks/EURopaleta
e plastové védro 7 kg az 39 ks/EURopaleta
e plastovd déza 0.8 kg az 273 ks/EURopaleta
e  skleniCka 0,170 kg....... 12 ks v kartonu, aZ 64 kartonU/EURopaleta

V. Skladovani:

Vyrobek musi byt skladovdan pii teploté od 1 °C do 20 °C, v suchu — max. relat. vinkost 60%, bez pdsobeni
pfimého slunecniho zdreni a cizich pachd. Vytazek musi byt po otevieni obalu okamzité zpracovdn, nebo
musi byt zabrdnéno jeho vystaveni vzdusné vihkosti — vytazek je silné hygroskopicky.

VL. Trvanlivost: Datum minimalni trvanlivosti vytazku v pap. pytli s LDPE viozkou je 24 mésicO od data vyroby.

VIl. Zemé puvodu: Evropskd unie

VIII. Kontaktni osoba: (i mimo pracovni dobu): Ing. Pavel Vavrik, +420 604 205 000,
pavel.vavrik@sladovnabruntal.cz
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V Bruntdle dne 21.3.2024 Ing. Pavel \/ovﬁ'k |
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