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MORE THROUGH MALT

Produktovy list

PIVOVAR BIO

Q VIKING MALT

Vikingsky karamelovy slad 100 BIO

Sladovy charakter

Organic Caramel Malt 100 je vyrobeny z organického ja¢mena

zeleny slad. Charakteristickym znakom tohto sladu je
vysoky stuperi karamelizacie.

Amylolykové aktivita organického karamelového sladu 100 je nulova.

Maillard produkty vytvorené v procese mo6zu posobit'ako oxidanty
a prispievat k stabilite chuti.

Organicky karamelovy slad 100 zvycajne zlepSuje kvalitu peny

a retenonu hlavy.

Prispevok chuti

Viking Caramel Malt 100 Organic

Cereal

Linger 60— Cookie
Astringent Malty
Solvent Sweet
Sulphury Green
Acid Nutty
Harsh, Bitter Fruity
Smoky Caramel
Roasted Toffee
Burnt Coffee
Treacle Chocolate
——Flavor flour —— Flavor porridge
Aplikacie

Organic Caramel Malt 100 sa dobre hodi pre zimné piva, piva
typu ale a iné aromatické piv4, ako s tmavé leZiaky a stouty.
Malé mnoZstva je mozné pouZit'na Upravu farby a

obohatenie chuti aj svetlych leZiakov.

Specifikécia sladu

Vihkost % max. 6.0
Extrahovat'v poriadku % dm min. 75,0
Farba °EBC 90-110

www.vikingmalt.com

Vyroba a balenie

Organicky karamelovy slad 100 sa vyraba v Polsku.

Ako Standard je slad dostupny vo velkom, kontajneroch, big bagoch

a 25 kg pp bagoch.

Skladovanie a bezpecnost’

Slad by sa mal skladovat na ¢istom, suchom mieste bez zdpachu

a Skodcov, pri chladnej (priem. <25°C) a stabilnej teplote. Za

tychto podmienok moZno neotvorené vrecia sladu skladovat' minimalne
2 roky od datumu vrecovania a neotvorené vrecia rozdrveného

sladu minimalne 1 rok od datumu vrecovania.

Otvorené vrecia si mimo kontroly Viking Malt a vZdy odpori¢ame
pouZit otvorené vrecia naraz.

V kazdom pripade, ak st otvorené vrecia znovu starostlivo

uzavreté a potom skladované za odporicanych podmienok, ocakava

sa, ze vydrzia skladovanie uvedené vyssie.

Slad by ste mali vzdy drZat' mimo horucich povrchov.

Nevdychujte sladovy prach.

VSeobecné poznamky

Jacmer je alergén - obsahuje lepok. Na3e pracoviska su certifikované
podla ISO 9001, ISO 14001 a FSSC 22000.

Ekologické, kéSer a iné Specifické certifikaty sa udeluju lokalne.

NepouZzivaju sa Ziadne GMO suroviny.

Ak je to mozné, analyzy nasich sladov sa vykonavaju podla EBC

Analyca (alebo podobného).

Popisy produktov podliehaji zmenam plodin.
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