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Vikingsky dextrinovy slad

Q VIKING MALT

Sladovy charakter

Viking Dextrin Malt ma vynimo¢nu chut prevzdusiiujiceho jatmenia cez

Speciélne podmienky mécania a klicenia a predizeny program su3enia. Po¢as prvych
krokov hvozenia prechadza zeleny slad naro¢nymi hvozdnymi podmienkami pred
dlhotrvajtcim miernym susenim. Amylolykova aktivita tohto

dextrinového sladu je skromna.

Prispevok chuti

Dextrin Malt prispieva k prijemnej sladkej, karamelovej, karamelovej

a sladovej chuti a voni s nddychom kolacika.

Viking Dextrin Malt

Cereal

Linger 407 _Cookie
Astringent \ 85— ] Malty
Solvent Sweet
Sulphury Green
Acid Nutty
Harsh, Bitter A~ § Fruity
Smoky 1 Caramel
Roasted [ Toffee
Burnt Coffee
Treacle Chocolate
——Flavorfiour ——Flavor porridge

Aplikacie

Viking Dextrin Malt m6Ze byt pouZity v Srote pre piva a leZiaky,

aby dodal pInost’a sladkost celkovej chuti a podporil dobri retenén
hlav. KedZe dextrinovy slad je svetlej farby s nie prili§ ohromujtcou
chutou, ddvka moze byt az 30 %.

www.vikingmalt.com

Specifikécia sladu

Vlhkost' % max. 6.5
Extrahovat'v poriadku % dm min. 79,0
Farba °EBC 8-14
Protein % dm max. 12.0
Diastacna sila WK dm max. 200
Volny aminodusik mg/l min. 120

Dal3ie typické hodnoty analyzy

Zjavna aenuaon % min.70

Vyroba a balenie

Dextrin Malt sa vyréba vo Finsku.

Slad je Standardne dostupny v 25 kg pp/pe vreciach.

Skladovanie a bezpecnost’

Slad by sa mal skladovat na ¢istom, suchom mieste bez zdpachu

a Skodcov, pri chladnej (priem. <25°C) a stabilnej teplote. Za

tychto podmienok moZno neotvorené vrecia sladu skladovat' minimalne
2 roky od datumu vrecovania a neotvorené vrecia rozdrveného

sladu minimalne 1 rok od datumu vrecovania.

Otvorené vrecia si mimo kontroly Viking Malt a vZdy odpori¢ame
pouZit otvorené vrecia naraz.

V kazdom pripade, ak st otvorené vrecia znovu starostlivo

uzavreté a potom skladované za odporicanych podmienok, ocakava

sa, ze vydrzia skladovanie uvedené vyssie.

Slad by ste mali vzdy drZat' mimo horucich povrchov.

Nevdychuijte sladovy prach.
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VSeobecné poznamky

Ja€men je alergén - obsahuje lepok. Na3e pracoviska su certifikované
podla ISO 9001, ISO 14001 a FSSC 22000.

Ekologické, késer a iné Specifické certifikaty sa udeluju lokalne.

NepouZivaju sa Ziadne GMO suroviny.

VSetky pouZité odrody jamenia su testované a schvélené na

sladovanie a varenie piva.

Ak je to mozné, analyzy nasich sladov sa vykonavaju podla EBC

Analyca (alebo podobného).

Popisy produktov podliehaji zmenam plodin.

Vedeli ste?

Vo Finsku sa sladovy ja¢men dodava priamo z okolitych

fariem do naSej sladovne. Priemerna vzdialenost je

len asi 50 km. Farmy maju aj vlastné susiace zariadenie.

Okamyzité suSenie a zber pri nizkej skladovacej vlhkosti (<

14 %) udrzuje jacmen vitalny a bezpecny aj niekolko rokov.
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