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MORE THROUGH MALT

Produktovy list

PIVOVARSKY SPECIAL

Vikingsky ovseny slad

O VIKING MALT

Sladovy charakter

Viking Oat Malt je tradi¢ne sladovany ovos. Ovseny slad sa dodéava

s prirodzenou velkou Supkou, ktora zlep3uje proces scedzovania.

Chut'vikingského ovseného sladu je taka a jeho vplyv je

vyvazenejsi a je skvelym zakladom pre mnohé chmelové a sladové
koktaily. Od ovseného sladu sa tiez ocakéva, Ze do piva prinesie

krémovy a zamatovy pocit v Gstach.

Prispevok chuti

Viking Ost Malt
Ceraal
Lingar ) Cooke
Astrrgent as
\
Solere r\\ll Swout
Vs
Sulphury ‘al " Green
\ \
Aze V: Nutty
Hareh, Bitter = Fruty
Smoky Caramal
Roasied Toteo
Bum:
Traacls Chocolias
Arezetir  — Apereniragr
Aplikacie
Na v3etky druhy piv. Davkovanie az do 20% (30%).
Specifikacia sladu
Vihkost' % max. 7,0
Extrahovat'v poriadku % dm min. 58,0
Farba °EBC 3,0-6,5

Zahrani¢né jadra

%

max. 4

www.vikingmalt.com

Vyroba a balenie

Viking Oat Malt sa vyraba vo Finsku.

Ako Standard je slad dostupny vo velkom, kontajneroch, big bagoch
a 25 kg pp bagoch.

Skladovanie a bezpecnost’

Slad vo vreciach by sa mal skladovat na ¢istom, suchom mieste bez
zapachu a Skodcov, pri chladnej (priem. <25°C) a stabilnej teplote. Za
tychto podmienok moZno neotvorené vrecia sladu skladovat minimalne
2 roky od datumu vrecovania a neotvorené vrecia rozdrveného

sladu minimalne 1 rok od ddtumu vrecovania.

Otvorené vrecia si mimo kontroly Viking Malt a vZdy odporucame
pouZit otvorené vrecia naraz.

V kazdom pripade, ak su otvorené vrecia znovu starostlivo
uzavreté a potom skladované za odporucanych podmienok, ocakava
sa, ze vydrZia skladovanie uvedené vyssie.

Slad by ste mali vzdy drzat'mimo hortcich povrchov.

Slad nevdychujte.

VSeobecné poznamky

Nase pracoviska su certifikované podla ISO 9001, ISO 14001 a FSSC
22000.

Ekologické, kéSer a iné Specifické certifikaty sa udeluju lokalne.

NepouZivaju sa Ziadne GMO suroviny.

Ak je to mozné, analyzy nasich sladov sa vykonavaju podla EBC
Analyca (alebo podobného).

Popisy produktov podliehajd zmenam plodin.
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