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MORE THROUGH MALT

Produktovy list

PIVARSKA KLASIKA

Viking Pale Ale slad

Q VIKING MALT

Sladovy charakter

Pale Ale Malt sa vyraba z 2-radového jarného ja¢meria. Vysoky
stupen modifikacie podporuje lahké spracovanie.

Chut Specialne prispieva k sladovym, sladkym a nudnym ténom. Je
idedlnym sladom pre piva a Specidlne leziaky. Farebna sila Pale

Ale Malt nie je prilis silnd, vdaka comu je vhodny aj pre jemné farebné
korekony beznych leZiakov.

Prispevok chuti

Viking Pale Ale Malt

Cereal

Linger 40 Cookie
Asinngent Maity
Solvent Sweet
Sulphury Green
Acid Nutty
Harsh,
Bitter iy
Smoky T Caramel
Roasted I Toffee
Bumt | Colfee
Treacle Chaocolate
—— Flavor flour ~Flavor poridge
Aplikacie

Pre vSetky druhy piv alebo whisky. Farba Pale

Ale slad je pomerne nizky. Miera vyuZitia az 100%.

Specifikécia sladu

Vihkost' % max. 5.0
Extrahovat'v poriadku % dm min. 80,0
Farba °EBC 4-7
Protein % dm max. 12.0
Kolbachov index % min. 42

Volny aminodusik mg/I min. 130

Beta-glukan mg/I max. 200

www.vikingmalt.com

Vyroba a balenie

Pale Ale Malt sa vyraba vo Finsku a Polsku.

Dostupné vo velkom, v kontajneroch, velkych vreciach a vreciach
s hmotnostou 25 kg.
Skladovanie a bezpecnost’

Slad by sa mal skladovat na ¢istom, suchom mieste bez zdpachu
a Skodcov, pri chladnej (priem. <25°C) a stabilnej teplote. Za
tychto podmienok moZno neotvorené vrecia sladu skladovat’
minimalne 2 roky od ddtumu vrecovania a neotvorené vrecia

rozdrveného sladu minimalne 1 rok od dadtumu vrecovania.

Otvorené vrecia si mimo kontroly Viking Malt a vZdy odpori¢ame
pouZit otvorené vrecia naraz.

V kazdom

pripade, ak su otvorené vrecia znovu starostlivo uzavreté a potom
skladované za odportcanych podmienok, o¢akava sa, Ze vydrzia

skladovanie uvedené vysSie.

Slad by ste mali vzdy drZat' mimo horucich povrchov.

Slad nevdychuijte.

VSeobecné poznamky

Jacmer je alergén - obsahuje lepok. Na3e pracoviska su certifikované
podla ISO 9001, ISO 14001 a FSSC 22000.

Ekologické, kéSer a iné Specifické certifikaty sa udeluju lokalne.

NepouZivaju sa Ziadne GMO suroviny.

Ak je to mozné, analyzy nasich sladov sa vykonavaju podla EBC

Analyca (alebo podobného).

Popisy produktov podliehaji zmenam plodin.
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