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PIVARSKA KLASIKA

Vikingsky plzensky slad

Q VIKING MALT

Sladovy charakter

Plzerisky slad sa vyraba z 2-radového jarného ja¢mena. Podmienky
namacania a klicenia st zvolené tak, aby podporovali rovhomerné
klicenie a homogénnu modifikaciu. Konecna teplota vzduchu pri
suseni je zvycajne 80-85 °C.

Chut plzenského sladu byva oznacovana ako sladova, jemne nudné a
sladka. Skvely slad pre v3etky sladové piv4, ale ma dostatok aktivity a
charakteru na pouZitie zadkladného sladu v mnohych pivovarnickych

aplikaciach.

Prispevok chuti

Viking Pilsner Malt
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Aplikacie

Pre v3etky druhy piv alebo whisky. Farba plzenského sladu je nizka.

Specifikécia sladu

Beta-glukan mg/I max. 200

Drobivost’ % min. 80

Diastacna sila WK dm min. 250

Vihkost' % max. 5.0
Extrahovat'v poriadku % dm min. 80,0
Farba °EBC 3,0-42
Protein % dm max. 12.0
Sol. dusika mg/100 g 600 - 750
Volny aminodusik mg/| min.130

www.vikingmalt.com

Vyroba a balenie

Pilsner Malt sa vyraba vo Finsku, Polsku, Svédsku, Dénsku a Litve.

Dostupné vo velkom, v kontajneroch, velkych vreciach a vreciach

s hmotnostou 25 kg.

Skladovanie a bezpecnost’

Slad by sa mal skladovat na €istom, suchom mieste bez zdpachu

a Skodcov, pri chladnej (priem. <25°C) a stabilnej teplote. Za

tychto podmienok moZno neotvorené vrecia sladu skladovat minimalne
2 roky od datumu vrecovania a neotvorené vrecia rozdrveného

sladu minimalne 1 rok od datumu vrecovania.

Otvorené vrecia st mimo kontroly Viking Malt a vZdy odportc¢ame
pouzit otvorené vrecia naraz.

V kazdom pripade, ak st otvorené vrecia znovu starostlivo

uzavreté a potom skladované za odporucanych podmienok, ocakava

sa, ze vydrzia skladovanie uvedené vyssie.

Slad by ste mali vZdy drZzat'mimo horucich povrchov.

Nevdychujte sladovy prach.
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VSeobecné poznamky

Ja€mern je alergén - obsahuje lepok. NaSe pracoviské su certifikované
podfa ISO 9001, ISO 14001 a FSSC 22000.

Ekologické, kéSer a iné Specifické certifikaty sa udeluju lokalne.

NepouZivaju sa Ziadne GMO suroviny.

Ak je to mozné, analyzy naSich sladov sa vykonavaju podla EBC Analyca

(alebo podobného).

Popisy produktov podliehaju zmenam plodin.

Vedeli ste?

Plzensky slad je Siroko pouZivany ako Standardny nazov pre

kvalitné slady, ktoré mozno pouZit'na varenie akéhokolvek

piva. Dal3ie ndzvy mozu byt: leZiak, zékladny slad alebo svetly

SHELH
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