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MORE THROUGH MALT

Produktovy list

PIVOVARSKY SPECIAL

Viking Red Acve Malt

Sladovy charakter

Jedinec¢né vlastnosti tohto vynimo¢ného jatmena
slad su zaloZené na 3pecidlnej odrode a komplexnom
sladovacom procese s teplotou vytvrdzovania nad 100°C.

Viking Red Acve Malt déva €istu sladovu, nudnu a cistd
dlhotrvajicu chut spolu s jedine¢nymi amylazovymi acvies pre tdto
farebna droven. Ide o skuto¢ny jednoodrodovy slad pre akykolvek
Cervenkasty napoj.

Prispevok chuti

Viking Red Active Malt

Cereal
Linger__ss— Cookie
Astringent Malty

Solvent Sweet

Sulphury Green

Acid Nutty

Harsh, Bitter Fruity
Smoky Caramel

Roasted " i T ey Toffee
urnt Coffee
Treacle Chocolate
i =—Flavor flour ——Flavor porridge
Aplikacie

Viking Red Acve Malt je idedlny slad pre akékolvek piva, tmavé
leZiaky, fesvalové piva a bocks pre podciarknutie sladovych chuti

a pInd chut; ale aj pre oZivenie Cervenej farby.

Silnd enzymové aktivita dava dobry potencidl pre vyvoj receptir
s doplnkami alebo neaktivnymi sladmi.

Pri tomto slade, ak smerujete k vyraznej cervenkastej farbe,
nemusite farbu riedit bledymi sladmi. Davkovanie az 100%.

www.vikingmalt.com

O VIKING MALT

Specifikacia sladu

vlhkost' % max. 5.0
extrahovat jemne % dm min. 78,0
farba °EBC 30-40
FAN mg/l min. 130
sacharifikacie min max. 20
pH max. 5.6
bielkoviny % max 13.5
diasta¢na sila WKdm min. 200
Dal3ie typické hodnoty analyzy
DMSP ppm max. 2.5
aenuaon % min. 75

Vyroba a balenie

Viking Red Acve Malt sa vyraba vo Finsku.

Dostupné vo velkom, big bagy a 25 kg vrecia.
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Skladovanie a bezpecnost Obrazok: le vpravo 16°P nevarené

Slad by sa mal skladovat na €istom, suchom mieste bez zapachu mladiny

a Skodcov, pri chladnej (priem. <25°C) a stabilnej teplote. Za

tychto podmienok moZzno neotvorené vrecia sladu skladovat minimalne viking Red Acve 100%
2 roky od datumu vrecovania a neotvorené vrecia rozdrveného

sladu minimalne 1 rok od datumu vrecovania.
Viking Red Acve 50 % + Vikingsky pSeni¢ny slad 50 %

Otvorené vrecia si mimo kontroly Viking Malt a vzdy odpordcame Viking Red Acve 50 % + Viking Caramel 50 slad 50 %
pouZit otvorené vrecia naraz.

V kazdom pripade, ak su otvorené vrecia znovu starostlivo

uzavreté a potom skladované za odporacanych podmienok, o¢akava Viking Red Acve 50% + Viking Caramel 50 Malt 30% +

sa, Ze vydrZia skladovanie uvedené vyssie. Slad Viking Red Ale 20 %
Slad by ste mali vZdy drzat' mimo horucich povrchov.

Nevdychujte sladovy prach.

VSeobecné poznamky

Ja€men je alergén - obsahuje lepok. NaSe pracoviska su certifikované
podfa ISO 9001, ISO 14001 a FSSC 22000.

Ekologické certifikaty si povolené lokalne.

NepouZivaju sa Ziadne GMO suroviny.

Vhodné pre vegansku vyZivu. .
Vedeli ste?
VSetky pouZité odrody jamenia su testované a schvélené na Finsko sa sladovy ja¢mer dodava priamo z okolitych fariem
sladovanie a varenie piva. do na3ej sladovne. Priemernd vzdialenost je len asi 50
km. Farmy maju aj vlastné susiace zariadenie.
Ak je to mozné, analyzy naSich sladov sa vykonavaju podla EBC

Analyca (alebo podobného).

Okamzité suSenie a zber pri nizkej skladovacej vihkosti (<

Popisy produktov podliehaji zmenam plodin. 14 %) udrZuje jatmen vitalny a bezpecny aj niekolko rokov.
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