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MORE THROUGH MALT

Produktovy list

PIVARSKA KLASIKA

Viking Vienna Malt

Q VIKING MALT

Sladovy charakter

Viedensky slad sa vyraba z 2 radového jarného jacmena.

Vytvrdzuje sa pri mierne vyssich teplotach ako plzensky slad.
Viedensky slad nasledne dodava pivu zlatistu farbu a zvySuje plnost’

a plnost. V désledku vyssej teploty vytvrdzovania je enzymova

aktivita viedenského sladu o nieco nizsia ako u plzenského sladu. Chut’
viedenského sladu je jemn4, vratane malosti, sladkosti a

naznakov karamelovych voni. MoZno néjst aj trochu nudné

senzicie.

Prispevok chuti

Viking Vienna Malt

Linger o Cookie
Astringent i Malty
Solvent Sweet
Sulphury Green

Acid Nutty

Harsh, Bitter Fruity
Smoky Caramel
Roasted Toffee
Bumt Caffee
Treacke Chocolate

——Favorfiour  ——Flavor parridge

Aplikacie

Viedensky slad sa dobre hodi k pivdm mimoriadne bledej farby.
Typickou aplikaciou je zvyraznenie farby a vone svetlych piv.
Vieder ma aj svoj vlastny typ piva, viedensky leZiak, ktory je zndmy
svojou syto zlatistou farbou a sladovou chutou.

Specifikécia sladu

Vihkost' % max. 5.0
Extrahovat'v poriadku % dm min. 79,0
Farba °EBC 7-10
Volny aminodusik mg/I min. 130

Sacharifikacia min. max. 15

www.vikingmalt.com

Dal3ie typické hodnoty analyzy

Drobivost’ % min. 80

Protein % dm max. 12.5

Vyroba a balenie

Viedensky slad sa vyraba vo Finsku a Polsku.

Ako Standard je slad dostupny vo velkom, kontajneroch, big bagoch
a 25 kg pp bagoch.

Skladovanie a bezpecnost’

Slad by sa mal skladovat na €istom, suchom mieste bez zdpachu

a Skodcov, pri chladnej (priem. <25°C) a stabilnej teplote. Za

tychto podmienok moZno neotvorené vrecia sladu skladovat' minimalne
2 roky od dadtumu vrecovania a neotvorené vrecia rozdrveného

sladu minimalne 1 rok od datumu vrecovania.

Otvorené vrecia si mimo kontroly Viking Malt a vzdy odporic¢ame
pouzit otvorené vrecia naraz.

V kazdom pripade, ak si otvorené vrecia znovu starostlivo

uzavreté a potom skladované za odporucanych podmienok, ocakava
sa, Ze vydrZia skladovanie uvedené vyssie.

Slad by ste mali vzdy drZat'mimo horucich povrchov.

Nevdychujte sladovy prach.
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VSeobecné poznamky

Ja€mern je alergén - obsahuje lepok. NaSe pracoviské su certifikované
podfa ISO 9001, ISO 14001 a FSSC 22000.

Ekologické, kéSer a iné Specifické certifikaty sa udeluju lokalne.

NepouZivaju sa Ziadne GMO suroviny.

Ak je to mozné, analyzy naSich sladov sa vykonavaju podla EBC Analyca

(alebo podobného).

Popisy produktov podliehaju zmenam plodin.

Vedeli ste?

Piva viedenského typu sa zvy€ajne podavaju z velkych
jednolitrovych poharov. Kvéli trochu vysSiemu obsahu

alkoholu v tychto pivach a dobrej pitelnosti tohto Stylu

to mdze viest'k fenoménu ,bierkopf” nasledujice rano.

Budte opatrni!

www.vikingmalt.com Posledna aktualizacia: 11.01.2024



