Translated by Google
SLAD BELGICKEHO TYPU

WEYERMANN® ABBEY MALT® (suSienok)

z najkvalitnejSieho eurépskeho pivovarského jacmena. WEYERMANN® MALT AROMA WHEEL® WORT

Vyrob&pgciainy vyrobny proces vytvéra extra chrumkavy slad s
EpRcidiny vyrobny p vytvara ex umkavy Weyermann® ABBEY MALT®

komplexnym aromatickym profilom, ktory sa pouZziva na zintenzivnenie
a stabilizaciu chuti v pive. Farba piva je zvyraznena a slad dodava
medeno-zlaty lesk.

Senzorické: komplexna sladova vofa s intenzivnymi tonmi

susSienok a medu, orechov a ¢okolady ; ; Roasted
’ & Almond

Specialny pecny slad pre obzvl&st pIné Styly piva, zvy¢ajne pre:

Dark
Caramel
* Pale Ale; Belgian Pale Ale, Belgian Blond Ale, Sezéna,
Trappist Single Light
Caramel

« IPA; Belgicka IPA

« Amber Ale; Biére de Garde, belgicky dubbel, extra Toffee
Specialny Bitter

* silné pivo; Belgické zlaté silné pivo, belgicky Tripel,
Belgian Dark Strong Ale alebo Quadrupel, vino z ja¢mena

* kyslé pivo; Flanders Red Ale, Oud Bruin
Odporucany pridavok: az 50%

Enzymova aktivita: nizka

Farba: 40 - 50 EBC | 15.5 - 19.3 Lovibond

_ erameter o o I
S Obsah vlhkosti 4.5 %

Prepravné jednotky: 25 kg/55 Ib vrece, BigBag, volne lozené Extrakt (susina) 75 %

Skladovatelnost: Pri skladovani na suchom mieste v Farba (EBC) 40 50 EBC
rozmedzi tepl6t od 0 °C do 30 °C (32 °F - 86 °F) je minimalna
skladovatelnost 24 mesiacov, ak nie je otvorena.

Farba (Lovibond) 15,5 19.3 Lovibond

ABBEY MALT® je registrovana ochranna znamka
spolocnosti Mich. Weyermann® GmbH & Co. KG, Bamberg, Nemecko.

www.weyermannmalt.com



