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z najlepSieho dvojradového talianskeho pobrezia Jadranského mora

Vyrobgaémen, pestovany v regiéne okolo mesta Eraclea, blizko
Bendatok. Tento aromaticky slad poskytuje dokonaly zaklad pre
chrumkavé, aromatické a stredomorské piva.

Slad sa vyznacuje dobrou spracovatelnostou, dobrou vytaznostou
ako aj vybornymi hodnotami penivosti.

Senzorické: sladovo-sladké s lahkymi medovymi ténmi.
Terroir slad pre chrumkavé pivné Styly, zvycajne pre:

« Svetly leZiak; Stredomorsky leZiak, stredomorsky

Styl plzefsky, taliansky leZiak, americky leZiak
* Plzensky; Nemecky plzenisky, predprohibicny leZiak
* Talianske pivné Styly; Talianske hroznové pivo
Odporucané doplnenie: az 100% mozné
Enzymova aktivita: vysoka
Farba: 2,5-5,5EBC | 1,4 - 2,1 Lovibond
' - .
Prepravné jednotky: 25 kg/55 Ib vrece, BigBag, volne loZzené

Skladovatelnost: Pri skladovani na suchom mieste v
rozmedzi teplét od 0 °C do 30 °C (32 °F - 86 °F) je minimalna

skladovatelnost 24 mesiacov, ak nie je otvorena.

WEYERMANN® ERACLEA PLZENSKY SLAD
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TERROIR A HEIRLOOM SLAD

Dark
Cararrel
. Roasted
C:‘I'z::l Aromas

Toffee

Malty-
Sweet
Marmalade
Biscuit
Horey

Parameter Minimum Maximalne Jednotka
Obsah vlhkosti 5 %
Extrakt (susina) 80,5 %
Farba (EBC) 25 4.5 EBC
Farba (Lovibond) 1.4 2.1 Lovibond
Farba varenej mladiny (EBC) 4 55 EBC
Farba varenej mladiny 5 25 Lovibond
(Lovibond)

Protein (susina) 955 12 %
Kolbachov index 36 42,5 %
Hartongov index 45 °C 35 4 %
Cas sacharizacie 15 min
Viskozita (8,6 %) 1,58 mPas
Drobivost 84 %
Sklovité jadra 25 %
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